
Transport in ULT Containern  
bei konstant -60°C

Strenge Selektion von Rohmaterial 
nach japanischem Standard

Unmittelbare und schnelle 
Verarbeitung/Portionierung

Ultra Low Temperature (ULT) oder Super Frozen 
Yellowfin Thunfisch wird bei konstant -60°C geführt 
und ist für Premium-Sashimi-Märkte bestimmt. 
Diese nachhaltigen MSC-zertifizierten ULT-Produkte 
behalten die höchste verfügbare Qualität vom Fang 
bis zum Rohverzehr bei und sind seit vielen Jahren 
im japanischen Markt etabliert.

Lagerung in Logistik Hub 
bei konstant -60°C

Traditionelle regionale Fischerei (Haken 
und Langleinen) mit kurzen Fangzeiten

In kürzester Zeit mit Air Blastern 
auf Kerntemperatur -60°C

DIE FÜNF QUALITÄTS-ARGUMENTE  
FÜR TK-FISCH UND -MEERESFRÜCHTE VON ECOSOLUTION:
 VERANTWORTUNG: nachhaltiger Wildfang durch umfassend geschulte, langjährige Partner 

 INDIVIDUALITÄT: Sortierung und Konfektionierung nach Kundenwunsch 

 SICHERHEIT: optimale mikrobiologische Eigenschaften, Qualitätsprüfung  
 durch unabhängige, externe Labore 

 TRANSPARENZ: Lot-Kontrolle von der Anlandung,  
 über die Verarbeitung, die Verpackung und den Versand  
 bis zum Großhandel

 ANSPRUCH: Top-Frische Sashimi Qualität 

NACHHALTIGKEIT  
UND QUALITÄT: 

SUPER FROZEN MSC  
YELLOWFIN THUNFISCH

VISTA
QUALITÄT

PRODUKTLISTE ULT

MSC SUPER FROZEN 
THUNFISCH
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YELLOWFIN THUNFISCH SAKU BLOCKS (Thunnus albacares)

Beschreibung Formatiert, IQF, einzeln vakuumiert

Größe 350–450 g (optional andere Größen)

Herkunft Zentralpazifik (FAO 71)

Fang Wildfang

Fanggerät Haken und Langleinen

Verpackung 5 kg Kartons

YELLOWFIN THUNFISCH LOINS (Thunnus albacares)

Beschreibung IQF, vakuumiert

Größe 1–2 kg (optional andere Größen)

Herkunft Zentralpazifik (FAO 71)

Fang Wildfang

Fanggerät Haken und Langleinen

Verpackung 10 kg Kartons


